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Menus du Lundi 27 Février au Vendredi 31 Mars 2023

Lundi 27 Février
Taboulé
Cordon bleu
Haricot vert
Fromage
Compote

Mardi 28 Février
Salade de betteraves
Poulet B N
Riz
Yaourt =5
Fruits

Jeudi 02 Mars
Macedoine
Croque fromage
Purée de carotte

Fromage 7=
Créme vanille

Lundi 06 Mars
Salade de pates

Mardi 07 Mars
Carotte rapée

Salade Americaine

Vendredi 03 Mars
Tartine

Fondue de poireaux
Fromage
Fruits

Filet de Merlu @

Vendredi 10 Mars
Salade de lentille

Beeuf a la provengale W N Dos de colin @ Epinard
Gratin courge Ebly CEufs durs
Fromage Fromage Fromage chartreuse
Compote Fruits Fruits
Lundi 13 Mars Mardi 14 Mars Jeudi 16 Mars Vendredi 17 Mars
Salade de Betteraves Friands Potage Charcuterie
Roti de dinde B Il Lasagne de Chipolata B I Nugget de poisson &
Petits pois legumes Purée Gratin choux/brocolis
Fromage Fromage Fromage Fromage chartreuse
Compote Fruits Roulé confiture Fruits
Lundi 20 Mars Mardi 21 Mars Jeudi 23 Mars Vendredi 24 Mars
Salade d'ebly Duo de legumes Salade verte Cake aux olives

Sauté deporc W Spaghetti Steack blé/épinard Filet de colin
Printaniere legumes bolognaise Wl Courgetteboulangere Carotte au jus
Fromage Yaourts s Fromage [ Fromage
Liegeois chocolat Fruits Fruits Compote
Lundi 27 Mars Mardi 28 Mars Jeudi 30 Mars Vendredi 31 Mars

Macedoine
Boulette de soja
Semoule
Fromage
Compote

Salade de riz
Rotideporc W I
Purée de legumes
Fromage =%

Fruits

Salade choux fleurs
Aiguillette de poulet
Pomme rissolée
Fromage 7=
Fruits

Surimi
Beignet de

Haricot vert
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